GRANDES ETAPES
FRANCAISES

CHATEAUX~-HOTELS ET DEMEURES DE CHARME

1 0.0, 8 ¢

Dossier de Presse

Responsable communication
Francoise Lechevalier
Tél: 0033 (0)140029996 Fax: 00 33 (0)1 200 98
E-mail : francoise.lechevalier@grandesetapes.fr



Sommaire

Invention du concept de "chateau-hotel" et créaties Grandes Etapes Francaises
Historique de chaque établissement

Un mot de gastronomie: politique restauration, chef

Implantation des établissements, coordonnées éiaon

Une offre hoteliere imaginativegjours, soirées, cadeaux, SPA, accueil enfants

Pour le tourisme ou les affaires, les Grandes Btepancaises sur le Net
Grandes Etapes Francaises en quelques chiffre6)(201

Tarifs 2017



GRANDES ETAPES FRANCAISES:
De demeures en chateaux, la tradition d’'une hotellirr de charme

L’'invention du concept de "chateau-hotel"

C'est a la fin des années 50 que René Traversant@ve concept de "Chateau-hotel". Ingénieur des ét
Métiers, photographe industriel, René Traversawaitaencore jamais trouvé, dans les hétels québtrentait,
I'ambiance et la douceur d’'un certain art de viyudl recherchait.

En 1956, il acquit une charmante demeure Renaiesdmdays d’Anjou - "Le Prieuré" - afin de I'améaagn
hétel de caractére et de charme. Il en fit ainsétablissement raffiné, ou la clientéle pouvaitéiner d'un hotel
de grande qualité dans un site incomparable. t'iags qu’un chateau soit congu pour devenir uelhot

Pour René Traversac, inventeur pluridisciplineses|ancer dans un tel projet fut un défi mais alesgiaisir d'une
création et d’'une réalisation particulierementioidde. Le concept de "chateau-hbétel” était crée.

Aujourd’hui, Pierre Traversac a repris depuis puss années I'entreprise de son pere.

Chacune des demeures posséde son propre styleectizmmbre (ou appartement) est également décer@deah
personnalisée tout en respectant le caracterei@es (historique ou régional), avec tous les éguipets du
confort d’aujourd’hui recherchés par les clients.

Réputés pour la qualité de leur table, les chedsGlandes Etapes Francaipesposent une gastronomie régionale
raffinée, mettant tout particulierement en valees grroduits du terroir. Les sommeliers proposentrét belles
cartes de vins riches en appellations régionales,gour certains hoétels, une invitation a la dégion dans les
caves.

Ainsi, depuis plus de 60 ans, les Grandes Etapas;hises perpétue la tradition et les valeurs fiéssf par la

famille Traversac, conciliant art de vivre traditicel, service et confort d’aujourd’hui.

La création des Grandes Etapes Francaises

Avec ses demeures anciennes, toutes aménagéesetnd®prestige, Grandes Etapes Franca&stesn groupe
d’hétellerie et de restauration unique en France.

P.M.E familiale créée en 1956, Grandes Etapes Bisegregroupe des établissements raffinés ou la clientel
bénéficie d’'un hétel de caractéere dans un sitenmparable, conforté par un professionnalisme acgtriavers plus

de soixante années d’expérience. Les Grandes Htapesaisesnt fait partie pendant plus de 20 ans des Relais &
Chéteaux, chaine née en 1975 de la fusion des &hadkdtels de France et des Relais de Campagneuelsxse
sont joints les Relais Gourmands.

Les demeures ont été rénovées et aménagées dahss lgrand respect de leur passé prestigieux dews
multiples particularités, avec chacune son stykoatcaractere.

Propices au calme, au repos et aux plaisirs gastrigues, tous les établissements sont situés dawastes parcs
ou jardins paisibles. Au cceur de régions tourigtiguches d’histoire, toutes les demeures sordde gl’'un accueil
personnalisé, d'un service attentif et d’'une cdisimventive s’inspirant du patrimoine culinaire igdwl, ainsi que
de nombreuses infrastructures de loisirs.

Raffinement, art de recevoir et respect des lieuxost les maitres mots et les valeurs des Grandes pts
Francaises.



Historique des établissements

Le Chateau d’Artigny (1962)
Symbole du Grand Siécle en Touraine (10 km au sutiodirs)

Connue internationalement, cette demeure fut éda le célébre parfumeur Francois Coty, dansuke gur style
du XVIII°¢ siecle. Deuxiéme maillon des Grandes Etapes Fisesg;al fut des son rachat aménagé en hoétel de lux
65 chambres et appartements (répartis entre leahake Pavillon d’Ariane, la Cité des Parfums)cat@évision
cablée et ascenseur. Centre de fitness, Spa etreoxdrlons de conférences.

Dans le parc de 25 hectares, promenades, piscipkideair chauffée en été (restauration autouadsscine a la
belle saison), 2 courts de tennis, espace golfi{f@hd putt)

Sans compter une magnifique cave de 10 000 basgeitl une cuisine tournée vers les produits dégiam.

Le Chateau d’'lsenbourg(1974)
Demeure dominant la vieille cité de Rouffach suolate des vins d’Alsace (10 km au sud de Colmar)

A I'époque mérovingienne, le chateau comptait pdesirésidences royales de la couronne d’Austiasgu'a ce
que Dagobert Il en fasse don a I'Evéché de StragbBattaché aux remparts de la ville de Rouffatti &80, il
connaitra une vie tumultueuse, assiégé et prisallagn 1675, et finira par étre vendu comme batiomal a la
Révolution. A noter: les caves qui remontent auxIX& XVII® siecles. 39 chambres et 2 suitese salle de
restaurant et sa terrasse offrant une vue panouansigr la plaine d'Alsace, la Forét Noire, les Algeiisses et de
nombreux clochers de villes et villages environnaet chateau d'lsenbourg est au cceur de 4 hedaregnes
regroupant les 7 cépages d'Alsace sous l'appell&ims chateau d'lsenbourg”.

Le SPA d’lsenbourg: piscines intérieure et extdgesauna, hammam, jacuzzi, massages thailandas, s
esthétiques & cosmeétiques pour le visage et lescorp

Le Choiseul(1985)
Le charme du XVllisiecle au pied du chateau d’Amboise (25 km de Tours

De maison privée en hétellerie, 'ensemble a treédes années sans souffrir. Pierre Traversac eacigdte
"maison” en 1985, entreprend sa restauration étdlfressuscite au printemps suivant. Au coursaseges, la
propriété s’'agrandit de deux autres demeures. Bgtietit, 'harmonie se crée entre les différenéménts qui
composent I'établissement et les services.

26 chambres et 4 appartements réparties en 3 mésstela Maison de I'Ermite, la Maison du Duc, laisbn de
I’Apothicaire et 4 appartements ainsi que des salkeréunion, une piscine de plein air chauffeelielle saison...
Dans le parc du Choiseul, "Les Greniers de Cédarit partie des curiosités historiques et touristig) et
constituent un espace unique et insolite. Cewonstituent un ensemble troglodytique classé et cmmiposés de
plusieurs salles monumentales. A découvrir absaftime



Le Chateau de Gilly(1988)
Résidence des Abbés de Citeaux, au cceur des graisdde Bourgogne (20 km au sud de Dijon)

C'est au Xf siecle que I'abbaye de Citeaux fut créée. Les esoi développéerent la culture de la vigne et
construisirent le chateau du Clos de Vougeotalhetérent le prieuré de Gilly pour en faire I&gidence d'été et

y entreposer le vin. Le chateau fut completemamivé au XVIF siecle. A la Révolution, le bien déclaré "natidnal
est vendu et I'ancienne demeure abbatiale devieanferme. En 1978, le Conseil Régional rachethdteau pour
en faire un théatre. Enfin, en 1988, René Traves®actporte acquéreur pour le transformer en haigburd’hui,

il subsiste toujours deux piéces du XBiecle.

36 chambres, 12 appartements (le pavillon du Péreélest devenu un duplex de 128,mine superbe salle
gothique du XIV siecle pour la restauration, des salons privés [@travail et les affaires, piscine de plein air
chauffée a la belle saison, tennis... une cuisinase le spécialités du terroir bourguignon et unearguable
cave de plus de 15 000 bouteilles.

Le Chateau de I'lle(1994)
Ensemble typiquement alsacien dans une boucle éode® I'lll, la riviere qui traverse Strasbourg
(6 km de Strasbourg, & mi-chemin de I'aéroportuetehtre-ville)

Construit au XIIf siecle par un évéque strasbourgeois, il est dthbppelé Schloss Iselburg, puis subit mille et une
avaries. Réaménagé aux XVIdt XIX® siecles, il a conservé son architecture alsacienadéionnelle avec un parc
de 4 hectares, aux portes de Strasbourg. En 18 Ihateau se transforme en tisanerie. Mais la dmexiguerre
mondiale, puis la nouvelle législation en matieeepdoduits pharmaceutiques, entrainent le déckn"dhés du
Chéateau de I'lle". La demeure est ainsi abandoané#gebut des années 60. Lorsqu’elle rouvre sesegpah avril
94, il s’agit d'un hétel.

62 chambres et appartements, 2 salles & mangeGeuenet de I'lle et La Winstub de I'lle - donnamir la riviére
et les bois avoisinant le bar: Le Heydt Bar propdaes un espace cosy une multitude d’activitésndutannée.
Cet endroit est aussi le lieu idéal pour un venteeeamis durant la journée ou en soirée.

Le SPA de I'lle: lieu de détente et de la relaxatimique en son genre, il propose dans un cadpgans le calme
et la sérénité une multitude de massages origiaaaxclusifs. Le SPA de I'lle vous invite a décaulas bienfaits
des massages thailandais et vous propose égaldesemassages gourmands au chocolat.



La politique restauration

Elle repose sur 8 principes:
- La qualité (sélection de produits de qualité)
- L’adaptabilité (en cherchant a mieux cerner lésras de la clientele)
- Lavariété (menus et plats de la carte régulienémenouvelés)
- L’ancrage régional (créativité & célébration degrimoines culinaires des régions)
- La mise en avant du service en salle (conseiflers clientéle et ambassadeurs du chef)
- L’hygiéne (normes HACCP)
- La formation interne (formation pédagogique dexf cle service )

Les chefs

Originaire de Vendég{ervé Guttin est toutefois Tourangeau de corps et de cceursitpge de 10 ans. Son
grand-pére maraicher, son oncle patissier et salgreere cordon bleu (ah! Le souvenir de sa blanejulei ont
tout naturellement transmis un "trés grand intpoir I'assiette” et donné le golt des bonnes chBsssétonnant
gu'il ait choisi de se réaliser dans le domainidriisine.

Apres I'obtention de son CAP puis de son BEP, uirpoit sa formation et découvre toutes les faceliesétier
auprés de plusieurs chefs de restaurants de anrépprenant la rigueur et I'amour du produitl&cuisine
méditerranéenne |3, travaillant la qualité maisalasquantité...bref, se constituant des basésgesosans altérer,
bien au contraire, sa grande curiosité. Apres snapade de 4 ans en Suisse, dans un hétel 4 étoitesd du lac
Léman, il se rapproche de sa famille et retrouvEolaraine.

Un désir I'a peu a peu taraudé: celui de devewf gbur enfin associer son savoir-faire a ses pojoiées car ce
passionné créatif déteste la monotonie.

Chef des cuisines dthateau d'Artigny depuis septembre 2017, il propose une carte daesd le respect de la
tradition, la richesse du terroir et une curiopib@r la cuisine du monde.

Sa carte évoluera non seulement au gré des saiaitsencore, souvent, au gré de ses envies.

Depuis juillet 2013Mickaél Renard assure la direction des cuisines@uooiseul Originairedu Poitou, il a fait
dans les premieres années de sa carriere un Tobragee dans de belles maisons étoilé&dostellerie de
Levernois L'Auberge des Templierge restauranta Coéte d'Orchez Bernard Loiseau...En 2005, il exerce les
fonctions de chef de cuisine notamment au restadeh'Hotel de La Plageéx Sainte-Anne-La-Palud. Sa cuisine
repose sur des bases solides: le produit, I'assastent et la juste cuisson. Il aime surprendre a@es accords
peu conventionnels (foie gras / cacao, tourtgaolrt fumé ou encore chocolat / cacahuétes sajées.

Natif de la Sarthe et issu d’'une famille d’épicngeStéphane Orya fait son apprentissage a Saint-Symphorien
(72) auRelais de la Charniavant de voir du pays et d'acquérir de I'expédenupres de grands chefs tels que Joél
Robuchon adamin Roger Verger #Amandier a Mougins e Tailleventa ParisL’Auberge des TemplieiRelais

& Chéateaux situé dans le Loirel.a Belle Oters au Carlton a Cannes avec Francis Chauveau...
Sa derniére étape, avant de prendre en mainsdmeuiu Chateau de Gilly, a été le restaurant @astniquelLe

Pré Catelanou il fut Chef-Adjoint aux cotés de Frédéric Antdvieilleur Ouvrier de France et chef triplement
etoile.

Toujours a la recherche de nouveaux challengeph&t@ Ory a décidé de poser ses valises en Bowgagn
Chéateau de Gilly, pour explorer les richesses culinaires de laorégt sublimer les produits locaux et du terroir:
les légumes de la plaine de Sabne, la volaille desd®, le boeuf Charolais, les fruits rouges, leobte, sans
oublier la moutarde et I'anis. Pour lui, la cuisies un travail d’équipe (en collaboration étra@iteec sa nouvelle
brigade), de régularité, de passion, de partage @ve ligne directrice qui est la satisfaction tient.



Depuis novembre 2013/atthias Lingelser, alsacien né & Strasbourg, a pris les rénes dsimesi duchateau
d'Isenbourg. Apres une formation a I'école hoételiere de Swasiplllkirch, Matthias Lingelser s'est perfectiénn
dans des établissements réputéss trois soleils de Montal Saint-Céré dans le Lot (1 macaron Michellrg,
Pommeraiea Sélestat (1 macaron Michelihg Clos des Délicead Ottrott dans le Bas-Rhibhes Enfants Terribles
a Megeve eLe Hameau Albert Premig€2 macarons Michelin) & Chamonix en Haute-Savoie.

Le chéateau de I'llea accueilli en 2005annick Mattern, jeune chef alsacien, qui a c6toyé durant sa fiiomale
grands noms de la gastronomie alsacienne.

En 1998, il remporta la®*®lace du championnat du monde de la cuisine ggedtiest également vice-président de
la Fraternelle des Cuisiniers d’Alsace.



Implantation des établissements, coordonnées et dants

Strasbourg

GRANDES ETAPES FRANCAISES
21, square Saint-Charles — 75012 — Paris.
Tel. 33 (0)1 40 02 99 99 — contact@grandesetap@siw.grandesetapeom
Président du Directoire: Pierre Traversac
Directrice de la Communication: Francoise Lechevali

1 Chateau d’Artigny 4. Chateau d’Isenbourg
37250 Montbazon 68250 Rouffach

Tél.: 33 (0)2 47 34 30 30 Tél.: 33 (0)3 89 78 58 50
artigny(@grandesetapes.fr isenbourg@grandesetapes.fr
Manager: Pascal Brault Manager: Bernard Urbain
2. Le Choiseul 5. Chateau de Gilly

37400 Amboise Gilly-les-Citeaux

Tél.: 83 (0)2 47 30 45 45 21640 Vougeot
choiseul@grandesetapes.fr Tél.: 33 (0)3 80 62 89 98
Manager: Carmelo Toscano gilly@egrandesetapes.fr

Manager: Rémy Besozzi
3. Chateau de I'lle
67540 Strasbourg-Ostwald
Tél.: 33 (0)3 88 66 85 00
ile@grandesetapes.fr
Manager: Bernard Urbain



Une offre hoteliere imaginative

soirées, séjours, formules cadeaux

Les soirées au Chateau

Initiés il y a plus de 50 ans, léRendez-vous musicaux’sont animés par de nombreux artistes de renommée
internationale. La soirée commence vers 19h30 parogktail et le concert débute vers 20 heuresdider aux
chandelles ou un week-end peuvent prolonger cedesoiEntre jazz et musique classique, le chatd@utgny,

le chateau d’Isenbourg et le chateau de Gilly psept pour ces soirées, des prix forfaitaires dtadiés, a partir

de 40 euros par personne. Riches du passé de mesirds, Grandes Etapes Francaises propose égaldesent
‘Soirées a Theme'.Originales, elles marient les plaisirs de la tattida détente autour de thémes tels que la
chasse, les vendanges, les dégustations cenologiques

Les formules cadeaux: L’Art d’Offrir avec Elégance

Depuis plus de vingt ans, Grandes Etapes Francaisgmse «L’Art d’Offrir» aux entreprises comme aux
particuliers, un cadeau original permettant de mggenser, de motiver ou de remercier celles et geuxnéritent
toutes leurs attentions. Le principe est simplé&irofin séjour et ou un repas dans l'un de sesliés@ments au
choix. Il se présente sous la forme d’'un cadeaerilent transmissible sans indication de valeunwité dispose
d’'un délai de deux ans pour choisir la date etde te son séjour (sauf pour les 'Découvertes a@ie@h, offre
automne-fver’)

Les infrastructures

- SPA: Chéateau de I'lle & chateau d’Isenbourg erntgraariat avec Asian Villa; le chateau d’Artigny en
partenariat avec Wellness Partner
- ADSL, WIFI: Tous les établissements sont équipés

Accueil enfants
Depuis leur création, les chateaux-hotels Grandegsels Francaises ont privilégié I'accueil des @afan
Chaque demeure se fait un plaisir de recevoiragsep hbtes : attentions et petites surprisesasomndez-vous.

- Un enfant de moins de 12 ans bénéfigiecieusementd'un lit supplémentaire dans la chambre de sesfsarle
petit déjeuner lui est offert.

- Nos Chefs proposent des menus spécialement éapour les enfants : des plats tout simples @suplus petits
et un menu "Gastronome junior" (20 €, une boissongise), initiation a la gastronomie pour les Egigourmets.
- A leur arrivée, un accueil privilégié est réseaveos enfants (voir détails aupreés de chaque)hétel

- Les hotels disposent du matériel adapté auxpetits : chaise haute, matelas a langer, chaulfferbin, baby
phone, rehausseur...

Possibilité d'un service de garderie sur demandede la réservation, a régler sur place.

Les réceptions mettent a disposition un dépliaopgsant un large choix d'activités ludiques et thpes ainsi que
de visites culturelles & proximité de I'notel.



Pour le tourisme et les affaires...
GRANDES ETAPES FRANCAISES sur le net

Tourisme

Grandes Etapes Francaises propose aux entreptisasx einternautes un site multilingue (francaisglais,
allemand, portuguais, espagnol, italien, russehetois) qui présente de fagon compléte et conwaviate offre
riche et dynamiquevww.grandesetapesom

Grandes Etapes Francaises s'est ainsi adapté awelles technologies tout en perpétuant l'art derevi
traditionnel des chateaux-hétels. Le site préseéatiacon pratique en détail et en photos, lesdariteures afin de
choisir au mieux son lieu de séjour.

Il est aussi possible de faire connaissance awecHefs, les sommeliers, les spécialités. On pessi grendre
connaissance de la liste des soirées (musicalesitets) et des séjours a théme, des formules ceddas
promotions...Une large place est laissée migrmations de derniére minute. La mise a jour réguliere des
informations est la priorité de ce site qui entsgduire une clientéle élargie aux pays lointainawet jeunes
(grands consommateurs d’'Internet). Il est ausssipesde commander en ligne les brochures du grqupseront
envoyeées par la poste dans des délais trés c@drés 48 heures) ainsi que d’'effectuer une demaadégskrvation
en ligne. A noter que grace a une "mailing lisBux qui le souhaitent peuvent recevoin&wsletter mensuelle
par e-mail pour connaitre les séjours a theme, les offread®n, les recettes de cuisine etc....

Les internautes peuvent réserver en direct leur séjr grace a l'outil de réservation en ligneCe systeme est
sécurisé et facilite I'acte d'achat. L'internautaitp de chez lui, programmer son séjour sous faimukécurisé,
mais aussi découvrir nos offres derniéres minuteguelques clics.

Mariages

Avec pres de 60 ans d'expérience, Grandes Etapesdtses met au service des futurs mariés sesudesnge
charme pour accueillir leur mariage du plus intime plus faste. Une hotesse saura guider leur oktobes
conseiller pour régler les milles détails concouranleur satisfaction ainsi qu'a celle de leursités/Plus
d'informations (reportages, prestations...) sursite internetwww.grandesetapem, rubrique «mariages et
banquets»

Affaires

Grandes Etapes Francgaises crée I'événement. Gdidregption pour valoriser I'image d’une entreprise

Le groupe met a la disposition de ses clients agnisfaire pour I'organisation d’événements (segée gala,
diners de réception, voyages de stimulation odempense, congrés, lancements de produits...).

Il propose équipements gtogrammes adaptés aux godts, aux besoins et a lage de I'entreprise.

Les "menus-affaires” (sauf week-end et fétes) ptése des forfaits (entrée, plat, dessert, vinadé)ca des prix
attractifs, variant selon les établissements.

Pour les journées d'étude ou les séminaires, lesdshinettent & disposition leurs salles de réumiosi que du
matériel audiovisuel et informatique. La totaligsdtablissements sont équipés en Wifi.

Les établissements s’adaptent ainsi & chaque rstatifn et peuvent organiser des animations «sguree en
choisissant les meilleurs prestataires. Animatitingeractives™: dégustation de vin et intronisatidans une
confrérie, soirées casino — déguisées — a themednalions musicales et dansantes: disc-jockey, ke&rao
orchestres, groupes folkloriques, variétés, soamede chasse. Animations en extérieur: son et temieu
d’artifice, montgolfiéres, survol en hélicoptére..ifations sportives: chasse au trésor, descenta deite en
canoé-kayak, speed ball, ball trap électroniqueleéte conduite...

Grace a son site «affaire», Grandes Etapes Frasc@iopose aux entreprises d'organiser séminaiepss
d’'affaires et événements de prestige dans l'unedeésablissements d’un simple clic, en direct susite Web:
WwWw.seminaire-prestige.com

Demandes de devis, études de projets et envoisalgreentation sont traités dans les 48 heures.

Possibilité de s‘abonner a la newsletter businesteeconnaitre les événements Grandes Etapes Res\ckes
coordonnées de notre équipe commerciale avec taesggtion des différents marchés, etc....




GRANDES ETAPES FRANCAISES
en quelques chiffres (2016

6 établissements - 273 chambres
225 a 260 collaborateurs selon la saison

Chiffre d’affaires : 20 000 000 euros T.T.C

Restauration
121 000 couverts

Hébergement
69 000 nuitéees

Répartition
Francais (45 %)
Etrangers (55 %)



Tarifs 2017

Une nuit pour deux personnes:
e Chambre : de 110 & 800 euros (suivant la catédershambre et saison)
e Junior Suite: & partir de 375 euros
e Suite: & partir de 400 euros
e Petit-déjeuner / personne : de 23 a 25 euros.

Un séminaire avec hébergement en chambre individdel(hors boissons, hors suppléments optionnels, en
pension compléte)
» Par personne : de 235 a 315 euros.



Tarifs de «L’Art d’Offrir Avec Elégance 2017»

Tarifs taxes et service compris

Formules pour 2 personnes valables pendant 2 padiade la date d’achat

(sauf Découesraiu Chateau offre Automne-Hiver)
Boissons comprisesin, eau minérale etcafé

Offrir un diner
« Diner ElIégancepour 2 personnes
Apéritif, entrée, plat, dessert, boissons comprise

* Diner Prestigepour 2 personnes
Cocktail, entrée, 2 plats, fromage, boissons caapri

Offrir un séjour d’'une ou deux nuits

Séjour«Tradition»

* En demi-pension pour 2 personnes

Diner Elégance, nuit en chambre Supérieure etg&guner

« En pension compléte pour 2 personnes
Diner Elégance, nuit, petit déjeuner et déjeunessoms comprises

Séjour«Elégance»
* En demi-pension pour 2 personnes:
Diner Elégance, nuit en chambre Supérieure etg&guner

* En pension compléte pour 2 personnes
Diner Elégance, nuit, petit déjeuner et déjeunessoms comprises

Séjour «Prestige»

< En demi-pension pour 2 personnes:

Diner Prestige, nuit en chambre DeLuxe et peteutdgr.
Accueil personnalisé et bouteille de champagne

« En pension compléte pour 2 personnes
Diner Prestige, nuit, petit déjeuner et déjeuné&doms comprises
Accueil personnalisé et bouteille de champagne

EchappéeBelle

Un diner Elégance (Apéritif, entrée, plat, desdmissons comprises), un diner
Prestige (Cocktail, entrée, 2 plats, fromage, lsoiscomprisesdeux nuits en chambre

double, deux petits déjeuners
Offre spéciale semaine
(du dimanche au jeudis inclus)

Offrir un séjour avec activité
Découvertesau Chateau

Une nuit en chambre double, diner boissons coegrisetit déjeuner et une activité

a choisir parmi 5 théme: culture, cenologie, Spae&ubé, sport, musique...

Offre ‘Automne-Hiver’
Valable jusqu'au 30/04/17 puis 17/10/2017 au 3084/
(hors Noél, Nouvel An et Paques)

159 euros

209 euros

409 euros

509 euros

499 euros

599 euros

669 euros

769 euros

899 euros

745 euros

569 euros

399 euros



Des partenaires de qualité

Small Luxury Hotels
accueil, confort et service de qualité

Plusieurs demeures des Grandes Etapes Francaiggemda une prestigieuse chaine: Small Luxury Islatiethe
World (SLH). D’origine anglaise et américaine, Skbt trés largement implantée dans les pays angtmsaen
Amérique, en Asie et en Australie. Chaque SmalluryHotels est indépendant et fait valoir son cleatmique et

personnel.
Site internetwww.slh.com

www.grandesetapes.com
www.etapes-cadeaux.com

Www.seminaire-prestige.com



