
Commis de Cuisine:
Le Château de Gilly, recrute pour son équipe en Cuisine.

Vous serez en charge des missions suivantes:      

- Mise en place de la cuisine

- Préparation des denrées alimentaires en vue de la production culinaire

- Participation au contrôle des marchandises lors de leur livraison et rangement dans les chambres 

froides

- Nettoyage et rangement du matériel, des espaces de travail et des locaux

- Application des consignes de la hiérarchie 

PROFIL RECHERCHÉ

• CAP hôtellerie – restauration

• Première expérience en cuisine souhaitée et en hôtellerie de luxe

• Connaissance des règles HACCP

• Sens de l'observation et de l’organisation

• Rigueur, méthode et efficacité

• Capacité d'écoute et d'adaptation 

TYPE DE CONTRAT

Contrat CDD 38h45/semaine dès maintenant jusqu’au 31 Octobre 2023

Possibilité de logement durant la période d'essai

Avantages nourritures

Mutuelle d'entreprise 

Envoyer votre courrier et cv au directeur remy.besozzi@grandesetapes.fr

Château de Gilly

Place du Château

21640 Gilly-les-Citeaux

www.chateau-gilly.com


