Room - Service
Service de 12h a2 13h30 et de 19h a 21h

Assiette gourmande
(saumon fumé, foie gras, charcuteries, fromage, salade, tomates) 26€

Saumon fumé et ses toasts 20€

Tataki de thon rouge de ligne, concombre Noa, laitue iceberg, jaune d’ceuf,
sarrasin et lait d’anchois 26€

Pavé de truite grillé, courgette violon aux cacahuetes, soubise et panisse,
vierge au chorizo 36€

Magret de canard fermier cuit rosé, chou-fleur en mousseline et a la grecque,

pois chiches bio, prune et sauce au whisky 35€
Munster au lait cru et miel d’acacia 9€
Sélection de fromages frais et affinés 15€

Fraise en déclinaison, créme au yuzu, biscuit amande et sorbet citronnelle  17€

Café ou thé gourmand 9€

Aprés 21h, une assiette froide commandée au préalable
pourra vous étre servie en chambre.

Riesling Isenbourg 9€
Pinot Gris Isenbourg 9€
Pinot Noir Isenbourg 9€
Gewurztraminer Isenbourg 10€
Muscat 8€

Gewurztraminer Vendanges Tardives 16€
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Room - Service
Served from 12pm to 1:30pm and from 7pm to 9pm



Gourmet plate
(smoked salmon, foie gras, cold cuts, cheese, salad, tomatoes)

Smoked salmon with toasts

Line-fished red tuna in tataki, cacumber, lettuce, egg yolk,
buckwheat and anchovy

Grilled piece of trout, courgette with peanuts, soubise sauce and panisse,
chorizo oil

Medium-rare breast fillet of farm duck, cauliflower greek-style mousse,
organic chickpeas, plum and whisky sauce

Munster made of raw milk and acacia honey
9€

Fully-matured cheese selection

26€

20€

26€

36€

35€

15€

Strawberry in different ways, yuzu cream, almond biscuit, lemongrass sorbet

17€

Coffee or tea gourmand

9€

After 9pm, we can serve you in the room a cold plate ordered earlier.
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